Anzeige

Seit fast 50 Jahren unubertroffen
in der Qualitatskontrolle von
| ebens- und Futtermitteln

Die neue Ultra-Zentrifugalmiihle ZM 300 von Retsch ist mit einer maximalen Drehzahl von
23.000 min~' die schnellste Ultra-Zentrifugalmiihle am Markt. Sie bietet bis zu 20 % mehr Zer-
kleinerungsleistung bzw. bis zu 15 % hoheren Probendurchsatz im Vergleich zu konventionellen
Rotormihlen. Sie ist das neueste Modell in einer Reihe von Retsch Ultra-Zentrifugalmihlen,
die 1976 mit der ZM 1ihren Anfang nahm und mit mehr als 20.000 Installationen weltweit zum

Laborstandard geworden ist.

Ultra-Zentrifugalmuhlen sind
unschlagbar bei der schnel-
len Zerkleinerung von wei-
chen, mittelharten, sproden
und faserigen Materialien
- sowohl in der Qualitats-
kontrolle als auch in der
Kleinmengenproduktion.
Die Zerkleinerung er-
folgt durch Prall- und
Scherkrafte zwischen
einem Ringsieb und
dem horizontalen Ro-
tor. Bei einer maximalen
AufgabekorngréBe von

10 mm konnen, je nach
Probenmaterial, End-
feinheiten bis 40 ym
erreicht werden.

Effizient - Hohe
Endfeinheit und
mehr Durchsatz

Die hohe Drehzahl der
ZM 300 von bis zu
23.000 min™ wirkt sich positiv
auf die Mahlleistung und den Pro-

bendurchsatz aus. Je nach Probenmate-
rial und GroBe der Siebdffnungen kdnnen
dank dieser Leistung bis zu 20 % feinere Mahlgrade er-
zielt werden, verglichen mit konventionellen Ultra-Zentri-
fugalmuhlen, deren Drehzahl auf 18.000 min™ begrenzt

Abb. 1: Ultra-Zentrifugalmthle ZM 300

ist. Mit der neuen ZM 300

|asst sich der Probendurch-

satz um bis zu 15 % erhdhen,

wie am Beispiel Hihnerfutter
deutlich wird (Abbildung 2).

-

Reproduzierbar -
Integrierte Temperatur-
uberwachung

Bei Mahlprozessen ent-
steht Warme. Dank der
schnellen Vor- und Feinzer-
kleinerung in einem Schritt
bleibt die Temperaturerhéhung in
der ZM 300 moderat. Fur sehr tem-
peraturempfindliche Proben bietet
RETSCH Distanzsiebe an, die
wegen geringerer Scherkrafte
zu weniger Warmeentwicklung
fuhren. Der Einsatz eines Zyklons
bewirkt einen Kihlungseffekt fur
Probe und Mahlwerkzeuge. Ein
Temperaturanstieg |18sst sich je-
doch nie ganz vermeiden.
Um sicherzustellen, dass ein War-
meanstieg die Probe nicht bescha-
digt, ist die neue ZM 300 mit einem
Temperatursensor in der Haube
ausgestattet, der die Temperatur
des Kassettendeckels sehr nah am Mahlprozess misst. Die-
se wird im Display der Mdhle angezeigt und erméglicht es
dem Nutzer, den Mahlprozess entsprechend anzupassen.
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Abbildung 2: Links: MahlgréBen von POM-Pellets nach kryogener Vermahlung mit Trockeneis. Die Drehzahl von 23.000 min™ fihrt zu einer hGheren
Feinheit im Vergleich zu 18.000 min™, unabhéngig von den verwendeten Sieben. Je kleiner die Siebéffnungen, desto gréBer der Einfluss der Drehzahl.
Rechts: Probendurchsatz fur Hihnerfutter. Mit einem 0,5 mm Ringsieb liegt er bei 23.000 min™ um 15 % héher.

Einfach - Intuitive Bedienung und schnelle Reinigung

Das groBe Touch-Display mit Drehknopf ermdglicht eine komfortable
Einstellung aller Mahlparameter. Fir die automatisierte, gleichmaBige
Zufuhr groBer Probenmengen empfiehlt sich der Einsatz des Zuteil-
gerates DR 100. Dieses hilft, Uberlastungen durch zu schnelle Material-
aufgabe zu vermeiden. Das Kassettenprinzip der ZM 300 verhindert
Probenverlust und vereinfacht die Reinigung.

Produktvideo anschauen

Alle Oberflachen der Mihle, insbesondere im Inneren der Haube, sind
glatt und ohne Kanten, an denen sich Probenmaterial verfangen kénnte,
wodurch eine Kreuzkontamination der nachfolgenden Probe vermieden
wird. Werden groBe Mengen oder temperaturempfindliche Materialien
verarbeitet, empfiehlt sich der Einsatz eines Zyklons, z. B. mit einem

S-Liter-AuffanggefaB. www.retsch.de/zm300
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