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Hinweise zur Bedienungsanleitung

1 Hinweise zur Bedienungsanleitung

Diese Bedienungsanleitung ist eine technische Anleitung zur sicheren Bedienung des Geréates.
Lesen Sie vor der Installation, Inbetriebnahme und Bedienung des Gerates die vorliegende
Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Das Lesen und Verstehen dieser
Bedienungsanleitung ist Voraussetzung fiir den sicheren und bestimmungsgeméafRen Umgang
mit dem Gerat.

Diese Bedienungsanleitung beinhaltet keine Reparaturanleitung. Bei Unklarheiten oder Fragen
zu dieser Anleitung oder zum Gerat sowie bei eventuellen Defekten oder erforderlichen
Reparaturen wenden Sie sich an Ihren Lieferanten oder direkt an die Retsch GmbH.

Weitere Informationen zu lhrem Gerat finden Sie unter https://www.retsch.de auf den
geratespezifischen Seiten.

Revisionsstatus
Die Dokumentrevision 0000 der Bedienungsanleitung "Hammermuhle HM 200" ist erstellt
gemar Maschinenrichtlinie 2006/42/EG.

1.1 Haftungsausschluss

Die vorliegende Bedienungsanleitung wurde mit grof3ter Sorgfalt erstellt. Technische
Anderungen sind vorbehalten. Fiir Personenschéaden, die aus der Nichtbefolgung der
Sicherheits- und Warnhinweise in dieser Bedienungsanleitung resultieren, wird keine Haftung
Ubernommen. Fur Sachschaden, die aus der Nichtbefolgung der Hinweise in dieser
Bedienungsanleitung resultieren, wird keine Haftung tibernommen.

1.2 Urheberrecht

Die vorliegende Bedienungsanleitung oder Teile davon durfen ohne die vorherige schriftliche
Genehmigung der Retsch GmbH in keiner Form vervielféltigt, verteilt, bearbeitet oder kopiert
werden. Bei Zuwiderhandlung werden Schadenersatzanspriiche geltend gemacht.



Hinweise zur Bedienungsanleitung EETEEI—.

1.3 Erklarungen zu Zeichen und Symbolen

In dieser Bedienungsanleitung werden folgende Zeichen und Symbole verwendet:

Zeichen und Symbole |Bedeutung
® Verweis auf eine Empfehlung und/oder wichtige Information.
Schriftart fett Kennzeichnung eines wichtigen Begriffs.
¢ Auflistung
(1), (2), (...) Die Komponenten haben eine feste Kennzeichnung.
(A), (B), ()
= Handlungsschritt einer Handlungsanweisung.
> Ergebnis eines Handlungsschritts.

In den Ausfuhrungen dieser Bedienungsanleitung wird die Retsch Hammermuhle
HM 200 meistens als Geréat bezeichnet.

1.4 Erklarungen zu den Sicherheitshinweisen

In dieser Bedienungsanleitung warnen folgende Warnhinweise vor méglichen Gefahren und
Schéaden:

A GEFAHR D1.0000

Gefahr von todlichen Verletzungen
Quelle der Gefahr

— Madgliche Folgen, wenn die Gefahr nicht beachtet wird.
e Anweisungen und Hinweise, wie die Gefahr zu vermeiden ist.

Bei Nichtbeachtung des Warnhinweises mit ,Gefahr* knnen todliche oder schwere
Verletzungen die Folge sein. Es existiert ein sehr hohes Risiko eines lebensbedrohlichen
Unfalls oder eines bleibenden Personenschadens. Im FlieRtext oder in den

Handlungsanweisungen wird zusatzlich das Signalwort A GEFAHREONGILES

A WA R N U N G W1.0000

Gefahr von lebensgefahrlichen oder schweren Verletzungen
Quelle der Gefahr

— Magliche Folgen, wenn die Gefahr nicht beachtet wird.
e Anweisungen und Hinweise, wie die Gefahr zu vermeiden ist.

Bei Nichtbeachtung des Warnhinweises mit ,Warnung“ kénnen lebensgefahrliche oder
schwere Verletzungen die Folge sein. Es besteht ein erhéhtes Risiko eines schweren Unfalls
oder eines moglicherweise tddlichen Personenschadens. Im Fliel3text oder in den
Handlungsanweisungen wird zusatzlich das Signalwort A WARNUNG verwendet.
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A VORSICHT

Gefahr von Verletzungen
Quelle der Gefahr
— Magliche Folgen, wenn die Gefahr nicht beachtet wird.
¢ Anweisungen und Hinweise, wie die Gefahr zu vermeiden ist.

Bei Nichtbeachtung des Warnhinweises mit ,Vorsicht* kdnnen mittlere oder geringe
Verletzungen die Folge sein. Es existiert ein mittleres oder geringes Risiko eines Unfalls oder
eines Personenschadens. Im FlieRtext oder in den Handlungsanweisungen wird zusétzlich das

Signalwort A \VORSICHT verwendet.

HINWEIS N1.0000

Art des Sachschadens
Quelle des Sachschadens
— Modogliche Folgen, wenn die Hinweise nicht beachtet werden.
¢ Anweisungen und Hinweise zur Vermeidung des Sachschadens.

Bei Nichtbeachtung des Hinweises kénnen Sachschéaden die Folge sein. Im FlieRtext oder in
den Handlungsanweisungen wird zusatzlich das Signalwort [glINNV=ES] verwendet.
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2 Sicherheit

A VORSICHT

Verletzungsgefahr
Unkenntnis der Bedienungsanleitung

— Die Bedienungsanleitung enthalt alle sicherheitsrelevanten
Informationen. Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung kann daher zu
Verletzungen fihren.

e Lesen Sie vor der Bedienung des Gerétes die Bedienungsanleitung
sorgfaltig.

Zielgruppe:

Die HM 200 ist fur den Einsatz in einer Laborumgebung fir die Probenvorbereitung konstruiert.
Diese Bedienungsanleitung ist deshalb an Personen gerichtet, die in einer vergleichbaren
Umgebung mit diesem Gerét arbeiten und bereits Erfahrungen mit &hnlichen Geréten besitzen.

Die HM 200 ist ein modernes, leistungsfahiges Produkt der Retsch GmbH und befindet sich auf
dem neuesten Stand der Technik. Bei bestimmungsgemafer Verwendung dieses Gerats und
bei Kenntnis der hier vorliegenden technischen Dokumentation ist die Betriebssicherheit
gegeben.

2.1 Einsatz des Gerates bei bestimmungsgemaler Verwendung

Das Gerat HM 200 ist fir das Mahlen von mittelhartem, hartem, kurzfaserigem und sprédem
Mahlgut in trockenem und leicht feuchtem Zustand bis zu einer Korngré3e von 100 mm
bestimmt. Das Gerét ist mit seinem grof3en Mahlraum fir schnelles, verlustfreies, kraftvolles
Mahlen von Mahlgut mit groBen Volumen bzw. in groBen Mengen bestimmt und liefert
reproduzierbare Ergebnisse.

Als Laborgerét ist das Gerat ausschlieBlich zur Probenvorbereitung und Aufbereitung von
Feststoffen bestimmt und nicht als Produktionsmaschine einzusetzen.

Das Gerét ist fur den ortsfesten Betrieb in einer trockenen und sauberen Arbeitsumgebung
konzipiert.

Betreiber und Bedienpersonal missen die Bedienungsanleitung gelesen haben und mit dem
vollen Funktionsumfang des Gerates vertraut sein.
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2.2 Bestimmungswidrige Verwendung

Die HM 200 darf nur bestimmungsgeman verwendet werden. Andersartige Verwendungen, als
die unter der bestimmungsgemafien Verwendung beschrieben, gelten als bestimmungswidrig.

Das Gerét ist nicht geeignet fiir die Verarbeitung von Mahlgitern, die explosive Luftgemische
bilden kénnen.
Das Gerét ist nicht fur die Nassvermahlung geeignet.

Fiur Sach- und Personenschéden, die aus einer bestimmungswidrigen Verwendung und/oder
dem Nichtbefolgen der Sicherheitshinweise entstehen, sind Schadenanspriiche in jeglicher
Form ausgeschlossen.

2.3 Betreiberpflichten

2.3.1 Vorschriften

Der Betreiber tragt die Verantwortung dafir, dass Personen, die mit dem Gerét arbeiten, alle
relevanten Sicherheitsvorschriften zur Kenntnis genommen und verstanden haben.

2.3.2 Personal

10

Sicherstellen, dass nur Fachpersonal eingesetzt wird, welches aufgrund von Ausbildung und

Erfahrung beféhigt ist, Risiken zu erkennen und mdgliche Gefahrdungen zu vermeiden.

Das Personal regelmafig im Umgang mit dem Gerét schulen, insbesondere beziiglich

plétzlich auftretender Ereignisse.

Zu schulendes Personal nur unter Aufsicht von qualifiziertem Fachpersonal an dem Geréat

arbeiten lassen.

Sicherheitsbewusstsein des Personals regelméaRig prifen.

Zustandigkeiten des Personals entsprechend seiner Qualifikation und

Arbeitsplatzbeschreibung festlegen.

Dem Personal die personliche Schutzausristung (PSA) zur Verfliigung stellen.

Sicherstellen, dass folgende Voraussetzungen erfillt sind:

o Das Personal hat diese Bedienungsanleitung, insbesondere das Kapitel "Sicherheit",
gelesen und verstanden.

o Das Personal kennt und beachtet die einschlagigen Unfallverhitungs- und
Sicherheitsvorschriften.

o Das Personal tragt bei Arbeiten mit dem Gerat die vorgesehene personliche
Schutzausristung (PSA).
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2.3.3 Arbeitsplatz und Gerét

e Fir ausreichende Beleuchtung und Beltftung des Arbeitsplatzes sorgen.

e Sicherstellen, dass die Abluft ordnungsgemaf nach auf3en gefiihrt wird.

e Alle Schilder am Gerat in lesbarem Zustand halten.

e Sicherstellen, dass alle in dieser Bedienungsanleitung vorgeschriebenen Kontrollen und
Instandhaltungsarbeiten durchgefiihrt werden.

2.3.4 Qualifikation des Personals

Arbeiten/Betriebsphase

Qualifikation

Transport
Aufstellung
Inbetriebnahme
Bedienung
Steuerung
Instandhaltung
Entsorgung

Qualifizierte Fachkraft, die im sicheren
Umgang mit dem Gerét geschult ist.

Arbeiten an der elektrischen Ausristung

des Geréates

Elektrofachkraft, die aufgrund ihrer
fachlichen Ausbildung, Kenntnisse und
Erfahrungen die Ubertragenen Arbeiten
beurteilen und mogliche Gefahren
erkennen kann.

2.3.5 Personliche Schutzausriustung (PSA)

Empfehlungen fir die persénliche Schutzausriistung

Arbeiten/Betriebsphase

Persdnliche Schutzausrustung (PSA)

Transport Sicherheitsschuhe
Aufstellung

Inbetriebnahme Sicherheitsschuhe
Instandhaltung

Entsorgung Sicherheitsschuhe

Normalbetrieb (Bedienung und

Steuerung)

Sicherheitsschuhe
Gehorschutz
Schutzbrille

Evtl. Schutzhandschuhe fur die Entnahme
von Mahlgut mit extremen Temperaturen.

11
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2.4 Bauliche Veranderungen und Reparaturen

Diese Bedienungsanleitung beinhaltet keine Reparaturanleitungen. Aus Sicherheitsgriinden
dirfen Reparaturen nur von der Retsch GmbH oder einer autorisierten Vertretung, sowie von
qualifizierten Service-Technikern durchgefiihrt werden.

Bitte benachrichtigen Sie im Falle einer Reparatur:
¢ die Vertretung der Retsch GmbH in Ihrem Land,
e lhren Lieferanten, oder

o direkt die Retsch GmbH

Service-Adresse:

2.5 Schutzeinrichtungen

Sicherheitskreis Turverriegelung

Das Gerét ist mit einem Sicherheitskreis ausgestattet, der das Einschalten des Geréates nur bei
korrekt geschlossener Tiir erméglicht. Das Offnen und SchlieRen der Geratetiir ist nur moglich,
wenn das Gerét ausgeschaltet ist.

Not-Halt-Schalter

Das Gerét ist werkseitig mit einem Not-Halt-Schalter ausgestattet. Dieser wird auch fiir das Ein-
und Ausschalten des Gerates im Normalbetrieb verwendet.

12
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2.6 Notfalle

Das Gerat kann mit dem Not-Halt-Schalter auf der Geratevorderseite jeder Zeit ausgeschaltet
werden.

2.6.1 Gerat im Notfall ausschalten

Bei einer Stdrung oder unerwarteten Unterbrechung des Betriebs, folgende Schritte
durchfuhren:

= Gerat mit dem Not-Halt-Schalter auf der Geratervorderseite vor Wiedereinschalten sichern.
= Netzstecker aus der Steckdose ziehen, um das Gerat vom Stromnetz zu trennen.

= Stdrung beheben.

2.6.2 Gerat nach einer Stérung oder unerwarteter Unterbrechung wieder in Betrieb nehmen

= Stérung ist beseitigt.

= Netzstecker in die Steckdose stecken, um das Gerat wieder mit dem Stromnetz zu
verbinden.

= Die Sicherung des Not-Halt-Schalters vor Wiedereinschalten entfernen.

2.7 Vermeidung von Risiken im Normalbetrieb

Die Nichtbeachtung der folgenden Sicherheitshinweise ist bestimmungswidrig und stellt eine
Gefahr fur das Personal und ein Risiko fiir die Betriebssicherheit dar.

Transport und Aufstellung

Gerat bei Transport und Aufstellung mittels Gabelstapler bewegen.

Bei Transport und Aufstellung Sicherheitsschuhe tragen.

Gerat nur an Steckdosen, die mit Schutzleiter (PE) ausgestattet sind, anschlie3en.
Beim Anschluss des Gerates missen die Werte auf dem Typenschild mit den Werten
des Stromanschlusses uUbereinstimmen.

Betrieb

Bedienungsanleitung lesen, bevor das Gerat in Betrieb genommen wird.

Gerat nur an einem ausreichend grofl3en Arbeitsplatz mit sicherem Stand des Gerates
betreiben.

Vor dem Betrieb das Netzkabel auf Beschadigungen prtfen.

Gerat niemals betreiben, wenn Beschadigungen sichtbar sind oder vermutet werden.
Gerat nur entsprechend der technischen Einsatzgrenzen betreiben.

Beim Betrieb keinen Schmuck, die Haare nicht offen und keine Krawatte oder ahnliche
lose Kleidungsstucke tragen.

Beim Betrieb eine Schutzbrille und einen Gehérschutz tragen.

Vor dem Betrieb des Gerates Mal3nahmen treffen, die eine eingeschrankte
Kommunikation wahrend des Betriebs des Geréates bericksichtigen.

Gerat nicht in explosionsgefahrdeten Atmosphéaren betreiben.

Sicherheitsdatenblatter der Proben beachten und Anweisungen befolgen, indem im
Vorfeld angemessene MalRnahmen getroffen werden.

Keine explosiven und/oder brennbare Stoffe mahlen.

Keine Stoffe mahlen, die bei der Mahlung explosiv und/oder brennbar werden kdnnen.

13
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e Beim Betrieb kénnen sich probefihrende Komponenten stark erhitzen. Vor der
Probenentnahme Abkihlung abwarten und falls erforderlich, Schutzhandschuhe tragen.

e Wahrend der Mahlung die Umgebung beobachten, da aufgrund der Geréuschkulisse die
Wahrnehmung akustischer Signale erschwert ist.

Instandhaltung und Reparatur
e Vor der Instandhaltung das Gerat mit dem Not-Halt-Schalter ausschalten.
e Vor der Instandhaltung Gerat gegen Wiedereinschalten sichern und spannungsfrei
schalten.
e Gerat nicht mit flieBRendem Wasser reinigen.
e Reparaturen nur vom Hersteller des Geréates oder einer autorisierten Vertretung
ausfuhren lassen.

2.8 Vermeidung von Sachschéaden

14

Bei zu erwartenden starken Temperaturschwankungen (z. B. beim Flugzeugtransport) das
Gerat vor Kondenswasser schitzen.

Gerat beim Transport zum Einsatzort und der Aufstellung nicht stol3en, schtteln oder
werfen.

Bedingungen fir den Aufstellort bei der Aufstellung des Geréates beachten.

Beim Einsetzen des Siebes den korrekten Sitz beachten.

Mahlgut erst nach dem Anlaufen des Mahlwerkes aufgeben.

Mabhlgut nicht zu schnell aufgeben.

Bei Verwendung des Auffanggefalies, dieses nicht Uberfillen, um einen Rickstau in den
Mahlraum zu verhindern.

Zur Reinigung einen angefeuchteten Lappen verwenden.

Bei der Reinigung kein Lésungsmittel oder ein aggressives Reinigungsmittel verwenden.
Zur Wartung nur Original-Ersatzteile verwenden.
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2.9 Bestatigungsformular fur den Betreiber

Diese Bedienungsanleitung enthalt grundlegende und unbedingt zu beachtende Hinweise fir
den Betrieb und die Wartung des Gerates. Sie ist unbedingt vor der Inbetriebnahme des
Gerates vom Nutzer zu lesen. Diese Bedienungsanleitung muss standig am Einsatzort
zuganglich und verfligbar sein.

Der Nutzer des Gerates bestatigt hiermit dem Betreiber (Eigentiimer), dass er in die Bedienung
und Wartung der Anlage ausreichend eingewiesen wurde. Der Nutzer hat die
Bedienungsanleitung erhalten, zur Kenntnis genommen und verfligt infolgedessen uber alle fur
den sicheren Betrieb erforderlichen Informationen und ist mit dem Gerét hinreichend vertraut.

Der Betreiber sollte sich zur rechtlichen Absicherung die Einweisung in die Bedienung des
Gerates von den Nutzern bestatigen lassen.

Ich habe alle Kapitel dieser Bedienungsanleitung sowie alle Sicherheits- und
Warnhinweise zur Kenntnis genommen.

Nutzer

Name, Vorname (Druckschrift)

Position im Unternehmen

Ort, Datum und Unterschrift

Betreiber oder Service-Techniker

Name, Vorname (Druckschrift)

Position im Unternehmen

Ort, Datum und Unterschrift

15
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Die Hammermuhle HM 200

Die Retsch Hammermuhle HM 200 ist ein Laborgerat und dient der Probenvorbereitung. Das
Gerat ermdglicht die Mahlung von mittelhartem, hartem, kurzfaserigem und sprédem Mahigut in
trockenem und leicht feuchtem Zustand bis zu einer Korngréf3e von 100 mm.
Die Endfeinheit, der als Mahlgut aufgegebenen Materialen, wird wesentlich bestimmt durch:

. Sieb

. Beschaffenheit (Bruchverhalten), der als Mahlgut aufgegebenen Materialien

Das Gerét ist mit seiner groRem Mahlraum fiir schnelles, verlustfreies, kraftvolles Mahlen von
Mabhlgut mit groRen Volumen bzw. in grol3en Mengen und liefert reproduzierbare Ergebnisse.
AuRerdem eignet sich das Gerat fur die Desagglomeration.

Als Mahlgut lassen sich unter anderem folgende Stoffe mahlen:

. Kohle . Tiertrockenfutter
. Klinker . Gewdrze/Krauter
. Schotter . Bodenproben

. Glasbruch

Das Gerét erflllt hohe Anforderungen an Reinheit, Schnelligkeit, Feinheit, Reproduzierbarkeit
und Sicherheit.

Aufgrund der robusten Ausfiihrung kann das Gerét unter anderem in Industrie und Forschung in
folgenden Bereichen eingesetzt werden:

. Energieversorgung / Kraftwerke
. Baustoffsektor

. Lebensmittelindustrie

. Recyclingindustrie

wINWISES Dieses Gerdt ist nicht als Produktionsmaschine und fir den Dauerbetrieb ausgelegt,
sondern als Laborgerat, bestimmt flr einen einschichtigen unterbrochenen periodischen Betrieb
von 8 Stunden/Tag.
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3.1 Technische Daten

Anwendungsbereich

Anwendungen

Zerkleinern, Desagglomeration

Anwendungsbereich

Agrar, Biologie, Chemie, Kunststoffe, Baustoffe,
Engineering, Elektrotechnik, Kohle, Energiesektor
Umwelt, Lebensmittel, Geologie, Metallurgie, Glas,
Keramik, Medizin, Pharmazie

Aufgabegut

Hart, mittelhart, spréde, faserig

Betriebsdaten

Leistung (abhangig von der

3~, 400V, 50 Hz, 2000 VA, 3,2 A

Variante)

Schutzart IP55

Drehzahl 3000 U/min

Durchsatz Ca. 1500 kg/h (abhéngig vom Trichter)

Gerauschemissionen

Gerauschmessung geman DIN 45635-31-01-KL3.
Die Gerduschkennwerte werden durch das
Mahlgut, die Aufgabenkorngréf3e und das
eingesetzte Sieb beeinflusst.

LpAeg = > 95 dB(A)

Elektromagnetische
Vertraglichkeit (EMV)

EMV Klasse A nach DIN EN 55011

Werte fiir die Mahlung

Maximale Aufgabenmenge

30 | (groRRer Auffangbehalter)
10 I (kleiner Auffangbehélter)

Maximale Korngrof3e der 100 mm
Aufgabenmenge

Maximale Harte der 5-6 Mohs
Aufgabenmenge

Maximale erreichbare Endfeinheit

< 800 pm, in Abhangigkeit von Material und Sieb

Abmalfe und Gewicht

Hohe (inkl. Trichter) 1570 mm
Breite 700 mm

Tiefe 750 mm

Tiefe bei gedffnetem Mahlraum 1400 mm
Gewicht Ca. 150 kg
Hammer Durchmesser 200 mm
Hammer Lénge 175 mm
Erforderliche Standflache 700 x 800 mm

Bedingungen fur den Aufstellort

Aufstellungshéhe
Umgebungstemperatur
Luftfeuchtigkeit

Max. 2000 m . NN

5 °C bis 40 °C

Maximale relative Feuchte 80 % bis 31 °C, linear
abnehmend bis zu 50 % relativer Feuchte bei 40 °C

17
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3.2 Emissionen

A VORSICHT

Verletzungsgefahr durch Uberhéren von akustischen Signalen
Laute Mahlgerausche

— Durch laute Mahlgerausche kdnnen akustische Warnsignale tberhort
werden und Verletzungen kdnnen die Folge sein.

e Bericksichtigen Sie bei der Gestaltung der akustischen Signale im
Arbeitsumfeld die Lautstarke der Mahlgerdusche. Setzen Sie
gegebenenfalls zusatzliche visuelle Signale ein.

A VORSICHT

Gehorschaden
Je nach Art des Materials und des eingesetzten Siebes kann ein hoher

Schallpegel auftreten
— Ein UbermaR an Schall, in Starke und Dauer, kann Beeintrachtigungen
oder bleibende Schaden am Gehdor hervorrufen.
e Es muss fir geeignete SchallschutzmalRnahmen gesorgt oder ein
Gehorschutz getragen werden.

Geréauschkennwerte:

Gerauschmessung gemal DIN 45635-31-01-KL3.

Die Gerauschkennwerte werden im Wesentlichen durch die Eigenschaften des Mahlgutes und
das eingesetzte Sieb beeinflusst.

Beispiel 1
Aufgabegut Nussschalen
Aufgabemenge 2 kg

Unter diesen Betriebsbedingungen betragt der arbeitsplatzbezogene aquivalente
Dauerschallpegel Leq = 91,2 dB(A).

Beispiel 2
Aufgabegut Leiterplattenreste
Aufgabemenge 2 kg

Unter diesen Betriebsbedingungen betragt der arbeitsplatzbezogene aquivalente
Dauerschallpegel Leq = 99,3 dB(A).

18
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3.3 Gerateansi

chten

@

eingehalten.

Die Nummerierung der Komponenten in den folgenden Gerateansichten ist feststehend
und wird bei den weiteren Abbildungen der Komponenten in der Bedienungsanleitung

3.3.1 Vorderseite

Abb. 1:

Vorderansicht

Komponente

Funktion

Standard Einfulltrichter

Fur die kontinuierliche Aufgabe von Mahlgut in den
Mahlraum.

Langgut Einfllltrichter

Fur die Aufgabe von besonders langem Mahlgut (bspw.
Pflanzen) in den Mahlraum.

Tir Mahlraum

Verschlie3t den Mahlraum wahrend des Mahlvorgangs.

Tlrverriegelung

Griff, der durch Drehen eine manuelle Verriegelung
erzeugt.

Schnellspanner fir
Auffangbehdlter

Fixiert den Auffangbehalter und sichert ihn gegen
Verrutschen.

6.1

Auffangbehalter klein

Nimmt das zerkleinerte Mahlgut aus dem Mahlraum auf.
Fur Probenmengen bis 10 Liter geeignet.

6.2

Auffangbehélter grof

Nimmt das zerkleinerte Mahlgut aus dem Mahlraum auf.
Fur Probenmengen bis 30 Liter geeignet.

6.3

Auslass fir
kontinuierlichen Betrieb

Fuhrt das zerkleinerte Mahlgut kontinuierlich aus dem
Mahlraum in den Auffangbehalter.

~

Schmierstelle

Zugang fur die Schmierung des Rotors.

(o]

Not-Halt-Schalter

Schaltet das Gerat ein oder aus.

Riemenabdeckung

Schutzhaube fiir den Riemenantrieb des Motors.

19
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Die Hammermuahle HM 200

Nr. | Komponente Funktion

10 | Ringschraube Lastaufnahmemittel fir den Transport.

11 | Versteifungsstrebe Strebe fur zusétzliche Stabilitat, die den Transport mittels
Gabelstapler ermdglicht.

12 | FuB Fir die Verschraubung des Gerétes auf dem Boden.

3.3.2 Ansicht Mahlraum

20

Abb. 2: Vorderansicht Mahlraum

Nr. | Komponente Funktion

13 | Mahlraum Ort der Mahlgutzerkleinerung.

14 | Hammer Werkzeug fir die Zerkleinerung das Mahlgut im Mahlraum

15 | Spannverschluss Dient der Sicherung aller Komponenten im Mahlraum
Zum sicheren VerschlieRen des Gerates.

16 | Sieb Beeinflusst durch Grof3e und Art der Lochung die
Endfeinheit des Mahlgutes.

17 | Schleil3blech Zum Schutz des Mahlraumes vor Abrieb.

18 | Prallplatten Gegenstick zum Zerkleinerungswerk.

19 | Rotor Aufnahme der Hdmmer.
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3.3.3 Rilickseite

Abb. 3: Riickansicht

Nr. | Komponente Funktion
20 | Schmierstelle Zugang fiur die Schmierung des Rotors.
21 | Dampfer Sicherung des Klappmechanismus vor Zusammenfallen
des Gerates.
22 | Anschluss fir Ermdglicht den Anschluss einer Abluftanlage oder eines
Absaugung Staubsaugers.

3.4 Hinweise auf dem Gerat

23

27

v
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22

29

Abb. 5: Vorderansicht mit gedffneter Tir: Hinweise auf dem Gerat

vy

31

Abb. 6: Rickansicht: Hinweise auf dem Gerat

Nr. | Komponente Funktion

23 Bedienungsanleitung Die Bedienungsanleitung ist vor dem Betrieb des Gerates

lesen zu lesen.

24 | Gehdrschutz und Beim Betrieb des Gerates muss eine Schutzbrille und ein

Schutzbrille tragen Gehdrschutz getragen werden. Diese PSA verhindert
Augenverletzungen, falls Mahlgut bei der Mahlung
herausgeschleudert wird, und akustische Belastungen, die
durch die Mahlgerdusche des Gerates entstehen kénnen.

25 | Schutzhandschuhe Bei der Entnahme von Mahlgitern mit hohen Temperaturen

tragen aus dem Auffangbehélter des Geréates sind
Schutzhandschuhe zu tragen.

26 | Sicherheitsschuhe Beim Betrieb des Gerates mussen Sicherheitsschuhe

tragen getragen werden.

27 | Elektrische Spannung Warnung vor einem Gefahrenbereich, in dem sich unter
elektrischer Spannung stehende Teile befinden.

28 | Quetschgefahr Warnung vor Quetschgefahr im Gefahrenbereich der
Schublade.

29 HeilRe Oberflachen Warnung vor Schublade oder Mahlgitern mit hohen
Temperaturen, deren Beriihrung zu Verbrennungen fithren
kann.

30 | Elektrische Spannung Warnung vor einem Gefahrenbereich, in dem sich unter
elektrischer Spannung stehende Teile befinden.

31 | Typenschild Informationen zum Gerét.
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3.5 Aufstellzeichnung
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Abb. 7: Aufstellzeichnung Standard Einfilltrichter
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Abb. 8: Aufstellzeichnung Langgut Einfulltrichter
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3.6 Beschreibung Typenschild

(EE'I'Elﬂf

> Voltage ~ -----
» Fuse = -----

Ly Power  -----
| A/@

Produced -----
Weight ~ -----

SerialNo. ----

CSANE

-

o,

Retsch GmbH \
Retsch-Allee 1-5
42781 Haan, Germany
www.retsch.com

Abb. 9: Typenschild

Geratebezeichnung

Artikelnummer

Spannungsvariante, Netzfrequenz
Sicherungsausfuhrung und Sicherungsstéarke
Leistung, Stromstérke

Herstellungsjahr

Gewicht

Seriennummer

9 Barcode

10 Herstelleradresse

11 UKCA-Kennzeichnung

12 CE-Kennzeichnung

13 Sicherheitshinweis: Bedienungsanleitung lesen
14 Entsorgungskennzeichen

O~NO O~ WNPE

® Bei Riickfragen immer die Gerétebezeichnung (1) oder Artikelnummer (2) sowie die

Seriennummer (8) des Gerates angeben.

25
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4  Verpackung, Transport und Aufstellung

4.1 In der Lieferung enthaltenes Zubehor

Fettkartusche (Art.-Nr. 05.185.0019)
Fettpresse (Art.-Nr. 05.664.0002)

4.2 Verpackung

Die Verpackung ist dem Transportweg angepasst. Sie entspricht den allgemeingiltigen
Verpackungsrichtlinien.

HINWEIS N2.0001

Reklamation oder Ricksendung
Aufbewahrung der Verpackung

— Im Falle einer Reklamation oder Riicksendung kann bei unzureichender
Verpackung bzw. Sicherung des Gerétes der Garantieanspruch gefahrdet
sein.

o Verwahren Sie die Verpackung fur die Dauer der Garantiezeit.

4.3 Transport

A WARNUNG W2.0005

Verletzungsgefahr durch Herabfallen des Geréates
Anheben des Gerates liber Kopfhdhe

— Beim Anheben des Gerates kann das Gerat herabfallen und schwere
Verletzungen verursachen.

e Transportieren Sie das Gerat méglichst nah tber dem FulZboden.
Vermeiden Sie insbesondere das Anheben des Gerates Uber
Kopfhohe.

e Stellen Sie sicher, dass die Versteifungsstrebe festgeschraubt ist.

HINWEIS N3.0017

Beschadigung der Bauteile
Transport
— Mechanische oder elektronische Bauteile kbnnen beim Transport durch
StoRen, Schitteln oder Werfen beschadigt werden.
e Bewegen Sie das Geréat wahrend des Transportes behutsam.
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HINWEIS N4.0014

Reklamationen
Unvollstandige Lieferung oder Transportschaden

— Bei Transportschaden missen der Transporteur und die Retsch GmbH
unverziglich benachrichtigt werden. Spéatere Reklamationen kdnnen unter
Umstanden nicht mehr bertcksichtigt werden.

o Priufen Sie die Lieferung bei Erhalt des Geréates auf ihre
Vollstandigkeit und Unversehrtheit.

e Benachrichtigen Sie bei Transportschaden Ihren Transporteur und
die Retsch GmbH innerhalb von 24 Stunden.

4.4 Temperaturschwankungen und Kondenswasser

HINWEIS

Beschadigte Bauteile durch Kondenswasser
Temperaturschwankungen

— Das Geréat kann wahrend des Transportes starken
Temperaturschwankungen ausgesetzt sein. Das dabei entstehende
Kondenswasser kann elektronische Bauteile beschadigen.

e Warten Sie vor der Inbetriebnahme, bis sich das Gerét akklimatisiert
hat.

Zwischenlagerung
Auch bei einer Zwischenlagerung muss das Gerat trocken und innerhalb der spezifizierten
Umgebungstemperatur gelagert werden.

4.5 Bedingungen fur den Aufstellungsort

A WARNUNG W3.0001

Schwere Korperverletzung
Instabiler Standort des Gerétes

— Auf einem nicht tragféahigen Grund oder nicht senkrecht aufgestellt kann
das Gerat umkippen und zu Prellungen oder Knochenbriichen fuhren.

e Stellen Sie das Gerat auf einem ebenen, tragfahigen Boden und
senkrecht auf.

HINWEIS N6.0021

Umgebungstemperatur
Temperaturen aul3erhalb des zulassigen Bereiches

— Elektrische und mechanische Bauteile kdnnen beschadigt werden.

— Die Leistungsdaten veréndern sich in nicht bekanntem Umfang.

o Der Temperaturbereich (5 °C — 40 °C Umgebungstemperatur) des
Gerates sollte nicht tiber- oder unterschritten werden.

27



[Hetsch’
Verpackung, Transport und Aufstellung

28

HINWEIS N7.0002

Aufstellung des Geréates
Trennung des Gerates vom Stromnetz

Eine Trennung des Gerates vom Stromnetz muss jederzeit mdglich sein.
Das Gerat muss an eine leicht zugangliche Steckdose
angeschlossen werden, damit im Fall einer Gefahr der Netzstecker
schnell gezogen werden kann.

— Aufstellungshéhe: max. 2000 m tiber NN (Meeresspiegel)

Umgebungstemperatur: 5 °C — 40 °C

Maximale relative Luftfeuchtigkeit < 80 % (bei Umgebungstemperaturen < 31 °C)

Fur Umgebungstemperaturen Ut zwischen 31 °C und 40 °C nimmt der maximale
Luftfeuchtigkeitswert Lr linear gemaR Lr = —(Ur - 55) / 0,3 ab:

Umgebungstemperatur Max. rel. Luftfeuchtigkeit
<31°C 80 %

33°C 73,3 %

35°C 66,7 %

37°C 60 %

39°C 53,3 %

40 °C 50 %

A VORSICHT Das Gerét kann wahrend des Mahlvorgangs erhebliche Larmemissionen
erzeugen. Errichten Sie ggf. einen baulichen Schallschutz.

wUNWISES Stellen Sie sicher, dass der Untergrund resistent gegentiber dem Mahlgut ist. Es
kann vorkommen, dass Mahlgut beim Beflillen oder Entleeren des Mahlraums auf den
Untergrund gelangt und zu Beschadigungen fuhrt.

HINWEIS NB.0015

Sachschaden
Hohe relative Luftfeuchtigkeit

Elektrische und mechanische Bauteile kdnnen beschéadigt werden.
Die Leistungsdaten verandern sich in nicht bekanntem Umfang.

Die relative Luftfeuchtigkeit in der Umgebung des Gerates sollte
maoglichst niedrig gehalten werden.
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4.6 Transportsicherung entfernen

HINWEIS

Transportsicherung
Transport ohne Transportsicherung oder Betrieb mit Transportsicherung

— Mechanische Bauteile kdnnen beschéadigt werden.

e Transportieren Sie das Gerét stets mit montierter
Transportsicherung.

e Nehmen Sie vor dem Betrieb die Transportsicherung ab.

Das Gerét ist durch eine Transportsicherung an den Fif3en (12) des Gerates auf der
Transportpalette befestigt.

Bevor Sie das Gerat aufstellen, entfernen Sie die Transportsicherung wie folgt:

= Verpackung des Gerétes vorsichtig entfernen und Gerat auf Transportschaden prifen.
= Transportsicherung, in Form von vier Mutter, unter Verwendung eines 17er
Schraubenschlissels l6sen.

vl S S et R A R R R R R R R B B B 0 0 & & & F R &4
AGMAVY VAN EEEEEEEEEENNNSNNNNSSN
S S S S SSSSRSRRRRRRRN NN NN )
‘'S ssssR R R RRRNRRNN NN NN )
\_Y T Tt R R RRRNNRR NN D
“““----------...-.......
“-‘-‘----------...........
““‘-------------.....-...
““---------------........
“-‘------------.--..-...--
VA WA WA WA W M WR W UE W N NN N SN NN AW A AN A AV AV A A
W WA WA WA VR WE WM WA R R NN NN NN N NN NN NN NN NN AW AW AV AV AV AV AY &Y

Abb. 10: Transportsicherung von Transportpalette I6sen

4.7 Aufstellen des Geréates

Schwere Kérperverletzung
Umkippen des Gerates

— Ein Umkippen des Gerétes kann zu Prellungen und Knochenbriichen
fuhren.

e Schrauben Sie das Gerat auf dem Boden fest!

Das Gerét kann entweder mit einem Gabelstapler oder einem Kran transportiert und aufgestellt
werden.
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Stellen Sie das Geréat mit einem Gabelstapler wie folgt auf:

Das Gerét verfiigt Gber eine Versteifungsstrebe (11) auf der Vorderseite. Diese
Versteifungsstrebe ermdglicht den Transport und die Aufstellung mit einem Gabelstapler.

= Das Gerét ist mit einer Transportsicherung auf der Palette gesichert. Entfernen Sie
die Transportsicherung, bevor Sie das Gerat bewegen

= Fahren Sie mit den Gabeln des Gabelstaplers vorsichtig unter das, auf der Palette stehende,
Gerat.

= Heben Sie das Gerat vorsichtig an und fahren es langsam zu seinem Aufstellort.

= Setzen Sie das Gerat vorsichtig auf einem ebenen und festen Untergrund ab.

Stellen Sie das Gerat mit einem Kran wie folgt auf:

Das Gerét ist fur den Transport und die Aufstellung mit einem Kran mit drei Ringschrauben (10)
ausgestattet, die als Lastaufnahmemittel dienen.

= Fihren Sie die Hebebander durch die drei Ringschrauben.

= Heben Sie das Geréat vorsichtig an. Beachten Sie die Vorschriften zur Nutzung eines Krans.
= Setzen Sie das Gerat vorsichtig auf einem ebenen und festen Untergrund ab.

10

11

12

Abb. 11: Untergestell mit Versteifungsstrebe und montierten Gummifti3en

= Das Gerat muss an seinem Aufstellungsort im Boden verankert werden. Verwenden Sie in
Abhangigkeit von der Art und Festigekeit des Untergrunds Dibel, 10er Schrauben und
Unterlegscheiben. Wenn keine Verankerung im Boden méglich ist, sind alternativ die
mitgelieferten GummifiRe (12) zu montieren.
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Erste Inbetriebnahme

5 Erste Inbetriebnahme

5.1 Elektrischer Anschluss

A WARNUNG Ws.0015

Lebensgefahr durch Stromschlag
Anschluss an Steckdose ohne Schutzleiter

— Beim Anschlie3en des Gerates an Steckdosen ohne Schutzleiter kann es
zu lebensgefahrlichen Verletzungen durch Stromschlag kommen.

e Betreiben Sie das Gerat ausschlie’lich an Steckdosen mit
Schutzleiter (PE).

A WARNUNG We.0002

Lebensgefahr durch Stromschlag
Beschadigtes Netzkabel

— Das Betreiben des Gerates mit beschadigtem Netzkabel oder Stecker
kann zu lebensgefahrlichen Verletzungen durch Stromschlag fihren.

e Prufen Sie vor dem Betrieb des Gerates das Netzkabel und die
Stecker auf Beschéadigungen.

e Betreiben Sie das Gerat niemals mit beschadigtem Netzkabel oder
Stecker!

A WARNUNG W7.0005

Lebensgefahr durch Stromstol3 oder Brand
Durch falschen Anschluss an das Stromnetz kénnen Gehauseteile oder
Leitungen unter Spannung stehen und Brande ausbrechen

— Schwere Verletzungen oder Tod durch Stromstol3.

— Schwere Verletzungen oder Tod durch Brande.

o Das Gerat darf nur von einer Elektrofachkraft angeschlossen
werden.

HINWEIS N10.0022

Elektrischer Anschluss
Nichtbeachtung der Werte auf dem Typenschild

— Elektronische und mechanische Bauteile kdnnen beschadigt werden.
e SchlieRen Sie das Gerat nur an ein Stromnetz an, welches mit den
Werten des Typenschildes lUbereinstimmt.

A WARNUNG Es ist eine externe Absicherung beim Anschluss des Netzkabels an das
Stromnetz entsprechend den Vorschriften des Aufstellungsortes vorzunehmen.
— Entnehmen Sie dem Typenschild die Angaben zu Spannung und Frequenz, die das
Gerat bendtigt.
— Die gelisteten Werte missen mit dem vorhandenen Stromnetz tbereinstimmen.
— Das Gerat darf nur mit dem mitgelieferten Verbindungskabel an das Stromnetz
angeschlossen werden.
— Der Leitungsschutzschalter am Aufstellungsort fir den Anschluss des Netzkabels an das
Stromnetz sollte fur hoheren Einschaltstrom geeignet sein. Es empfiehlt sich der Einsatz
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Erste Inbetriebnahme

eines Leistungsschutzschalters des Typs C oder eine Schmelzsicherung des Typs

Neozed oder NH. Der Bemessungsstrom der Sicherung ist dem Typenschild oder den
technischen Daten zu entnehmen.

Fir die Erstinbetriebnahme der HM 200 muss das Gerat mit dem Stromnetz vor Ort verbunden
werden.

Bevor Sie den Stromanschluss herstellen, versichern Sie sich, dass

e der Einsatzort den Aufstellbedingungen entspricht,
e das Gerét einen stabilen und sicheren Stand hat,

o die Leistungswerte des Gerétes (Typenschild) mit den Werten des Stromanschlusses
vor Ort Ubereinstimmen.

5.2 Stromanschluss herstellen

Um das Gerat mit dem Stromnetz zu verbinden, gehen Sie folgendermal3en vor:

= Angaben auf dem Typenschild (31) des Gerates mit den Werten des Netzanschlusses vor
Ort abgleichen.

= Das am Gerat angeschlossene Netzkabel in eine Steckdose am Aufstellungsort stecken.

4

31

Abb. 12: Typenschild
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5.3 Gerat nach erster Inbetriebnahme schmieren

NS Im Rahmen der ersten Inbetriebnahme muss das Gerat nach acht Betriebsstunden
abgeschmiert werden. Es befinden sich zwei Schmierstellen am Gerat. Benutzen Sie zum
Abschmieren die mitgelieferte Fettpresse.

Abb

. 13: Schmierstellen

Folgende Mengen Schmierfett werden nach einem bestimmten Intervall benétigt:

Schmierstelle

Menge [Gramm]

Intervall
[Betriebsstunden]

Betriebszustand

7

7

60

Stillstand

20

7

60

Stillstand

wUNWYISES Verwenden Sie naturfarbenes, lithiumverseiftes Schmierfett (graphitfrei). Shell Gadus

S2 V220 2 liegt dem Gerat bei Auslieferung bei.

Abschmieren der Schmierstellen, wie folgt:

= Schalten Sie die das Gerat aus.
= Ziehen Sie den Netzstecker.
= Demontieren Sie die Riemenabdeckung, um die Schmierstelle (7) freizulegen, indem Sie die

Schrauben l6sen.

= Setzen Sie nacheinander die Fettpresse an den Schmierstellen (7, 20) an und driicken Sie
die entsprechende Fettmenge in die jeweilige Schmierstelle.
= Montieren Sie die Riemenabdeckung.
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Bedienung des Geréates

6 Bedienung des Geréates

A GEFAHR

Lebensgefahr
Rotierende Teile

— Der Eingriff in den laufenden Betrieb kann zu Erdrosseln und
Knochenbriichen durch rotierende Teile fiihren.

e Tragen Sie bei der Bedienung des Gerates Arbeitskleidung (z. B.
keine Schals, Krawatten, Ketten). Sichern Sie lange Haare durch z. B.
ein Haarnetz.

W8.0001

Schwere Kérperverletzung
Thermische Energie im Mahlraum

— Die thermische Energie im Mahlraum kann mahlprobenabhéngig zu
Korperverletzung fihren.

e Halten Sie die Hinweise der Sicherheitsdatenblatter des Mahlguts ein
und treffen Sie entsprechende MalRnahmen.

Schwere Koérperverletzung
Lautstarke des Gerates

— Das Gerat kann mahlgutabhéngig sehr laut werden, was zu
physiologischen Beeintrachtigungen (z. B. Gehdrverlust, Tinnitus,
Gleichgewichtsverlust, Nachlassen der Aufmerksamkeit) fuhren kann.

e Tragen Sie beim Betreiben des Gerates Gehdrschutz.

W9.0001

Schwere Kérperverletzung, Sachschaden
Chemische Anderungen von Stoffen

— Bei der Verarbeitung kdnnen bestimmte Stoffe einen entziindbaren
Zustand erreichen, der zu Personen- und Sachschaden fihren kann.

e Verarbeiten Sie keine Stoffe, die durch den Verarbeitungsprozess
explosiv werden kénnen.

W10.0001

Schwere Kdrperverletzung
Zundfunken

e Ziundfunken an der Elektrik kénnen zu Brandverletzungen und
Vergiftungen fiihren.

e Stellen Sie sicher, dass das Gerat nicht in explosiver Atmosphéare
betrieben wird.

e Verwenden Sie im Bereich von Ziindquellen VO-Materialien.
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A

WARNU NG W11.0001

Schwere Kérperverletzung
Nachlassiger Gebrauch von Schutzausriistung

A

UnsachgemafRer Gebrauch von Schutzkleidung kann zu Gehdérschaden,
Verletzungen der Augen, Prellungen oder Knochenbrichen fihren.
Tragen Sie beim Bedienen des Geréts Gehoérschutz.

Tragen Sie beim Offnen des Mahlraums, beim Herausziehen des
Auffangbehélters oder dem Herausnehmen eines Siebs
Sicherheitsschuhe, Staubschutzmaske, Handschuhe und
Schutzbrille.

Tragen Sie beim Start des Gerdts persdnliche Schutzausristung.
Halten Sie die Hinweise der Sicherheitsdatenblatter des Mahlguts
ein und treffen Sie entsprechende MalRBhahmen.

WARNUNG W12.0001

Schwere Kdrperverletzung
Unerlaubtes Starten/Betreiben

A

Betrieb des Gerates durch Dritte kann zu Prellungen, Quetschungen oder
Knochenbrichen fuhren.
Nehmen Sie z. B. bei Reinigungsarbeiten das Gerat vom Stromnetz.

WARNUNG W13.0002

Lebensgefahr durch Stromschlag
Beschadigtes Netzkabel

A

Das Betreiben des Gerates mit beschadigtem Netzkabel oder Stecker
kann zu lebensgefahrlichen Verletzungen durch Stromschlag fuhren.
Prifen Sie vor dem Betrieb des Gerates das Netzkabel und die
Stecker auf Beschéadigungen.

Betreiben Sie das Gerat niemals mit beschadigtem Netzkabel oder
Stecker!

VORSICHT c5.0005

Leichte Korperverletzung
Herabfallende Gegenstéande oder austretende Flissigkeiten

A

Mabhlgut oder Flissigkeiten kénnen bei der Entnahme des
Auffangbehélters herabfallen bzw. tropfen.

Es kdnnen Verletzungen durch Mahlgut verursacht werden.
Austretende Flussigkeiten kénnen z.B. zu Veratzungen fuhren.
Ziehen Sie den Auffangbehélter vorsichtig heraus.

VORSICHT

Verbrennungen
Erhitzung des Mahlguts bei der Zerkleinerung

Heil3e Oberflachen des Auffangbehélters oder des Mahlraums kénnen
Verbrennungen hervorrufen.
HeilRes Mahlgut im Auffangbehélter kann Verbrennungen hervorrufen.
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e Lassen Sie das heif3e Mahlgut abkiihlen, bevor Sie den
Auffangbehélter entnehmen und die Tur 6ffnen.
e Tragen Sie Schutzhandschuhe.

A VORSICHT

Verletzungsgefahr
Explosionsgeféhrdete Atmosphére

— Das Gerat ist nicht fir den Einsatz in explosionsgefahrdeten Atmosphéren
geeignet. Das Betreiben des Gerates in explosionsgefahrdeter
Atmosphére kann zu Verletzungen durch Explosion oder Brand fiihren.

e Betreiben Sie das Gerat niemals in explosionsgefahrdeter
Atmosphare.

A VORSICHT

Verletzungsgefahr durch Uberhoren von akustischen Signalen
Laute Mahlgerausche

— Durch laute Mahlgerausche kénnen akustische Warnsignale tberhort
werden und Verletzungen kénnen die Folge sein.

e Bericksichtigen Sie bei der Gestaltung der akustischen Signale im
Arbeitsumfeld die Lautstarke der Mahlgerdusche. Setzen Sie
gegebenenfalls zusatzliche visuelle Signale ein.

6.1 Gerat ein-/ausschalten

Um das Gerét einzuschalten, gehen Sie folgendermal3en vor:

A VORSICHT Vor jedem Einschalten des Gerates ist die Funktion der Gasdruckfeder zu
Uberprufen.

= Uberpriifen, ob das Gerat korrekt mit dem Stromnetz verbunden ist.

= Not-Halt-Schalter (8) durch Drehen im Uhrzeigersinn freischalten.

= Durch Driicken des nebenliegenden Ein-Schalters (8.1) das Gerét starten.

= Das Geréat ist eingeschaltet und startet sofort den Mahlvorgang.

Um das Gerat auszuschalten, gehen Sie wie folgt vor:

Das Gerat darf erst ausgeschaltet werden, wenn sich kein Mahlgut mehr im
Mahlraum befindet. Die Himmer kénnen blockieren und mechanische Bauteile beschadigt
werden.

= Gerat durch Driicken des Not-Halt-Schalters (8) auf der Geratevorderseite ausschalten.
= Der Schalter rastet ein. Das Gerat ist ausgeschaltet.
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Schpeider

Abb. 14: Not-Halt-Schalter

6.2 Einfllltrichter wechseln

Fir die Aufgabe von Mahlgut stehen zwei verschiedene Typen an Einfilltrichtern zur
Verfligung. Der Standard Einfilltrichter ist fiir alle gewdhnlichen Proben geeignet. Sofern
besonders lange Proben (bspw. Pflanzen) zerkleinert werden sollen, ist der Langgut
Einfllltrichter besser geeignet.

WSS Das Gerat kann ohne einen montierten Einfilltrichter nicht gestartet werden.

Montieren oder Demontieren Sie den Einfulltrichter wie folgt:

= Gerat durch Driicken des Not-Halt-Schalters (8) ausschalten.

= Turverriegelung (4) durch Drehen (gegen den Uhrzeigersinn) I6sen und die Tur 6ffnen.
= Fir die Demontage die vier Schrauben (1.2) I6sen und Trichter (1) abheben.

= Fir die Montage den Trichter (1) aufsetzen und die vier Schrauben (1.2) fest anziehen.
= Tur schlieRen und mit der Turverriegelung (4) sichern.

Abb. 15: Offnen der Sicherheitstiir
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6.3 Auffangbehélter wechseln

38

Das im Mahlraum zerkleinerte Mahlgut fallt in den Auffangbehalter. Es stehen zwei
verschiedene GréRen an Auffangbehaltern zur Verfligung. Fir kleine Probenmengen eignet
sich der Auffangbehalter klein (6.1) mit einem Fassungsvermégen von 10 Litern. Alternativ kann
der Auffangbehalter grof? (6.2), mit einem Fassungsvermdgen von 30 Litern, eingesetzt werden.

NS Das Gerat kann ohne eingesetzten Auffangbehélter nicht gestartet werden.

Setzen Sie den Auffangbehélter klein wie folgt ein:

= Geréat durch Driicken des Not-Halt-Schalters (8) ausschalten.

= Spannverschluss (15) 6ffnen.

= Auffangbehélter klein (6.1) in die Fihrungen einhangen und unter den Mahlraum schieben.
= Spannverschluss (15) schlieBen, um den Auffangbehalter zu sichern.

Abb. 16: Auffangbehélter klein einsetzen

Setzen Sie den Auffangbehélter grol3 wie folgt ein:

= Gerat durch Driicken des Not-Halt-Schalters (8) ausschalten.

= Spannverschluss (15) 6ffnen.

= Trichter (6.3) in die Fuhrungen einh&ngen und unter den Mahlraum schieben.
= Auffangbehélter grof3 (6.2) unter den Trichter schieben.

= Spannverschluss (15) schlie3en, um den Trichter zu sichern.
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Abb. 17: Auffangbehalter groR3 einsetzen

6.4 Mahlvorgang vorbereiten

Schwerer Personenschaden
Quetschen beim Offnen und SchlieRen des Gerates

— Beim Offnen und SchlieRen des Geréates konnen GliedmaRen zwischen
dem abgekippten Oberteil und dem Mittelteil eingeklemmt und gequetscht
werden.

e Fihren Sie niemals Korperteile in den beweglichen Raum des
Gerates.

Bevor der Mahlvorgang gestartet wird, muss das Sieb in den Mahlraum eingesetzt werden.
Setzen Sie das Sieb wie folgt ein:

= Gerat durch Driicken des Not-Halt-Schalters (8) ausschalten.

= Turverriegelung (4) durch Drehen (gegen den Uhrzeigersinn) I6sen und die Tur 6ffnen.
= Spannverschluss (15) 6ffnen.
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Abb. 18: Offnen der Sicherheitstiir

= Das Mahlwerk langsam nach hinten schwenken. Nutzen Sie den Griff (3.1).

= Das Sieb (16) mit der Wélbung nach unten in den Mahlraum einsetzen. Darauf achten, dass
die am Sieb integrierte Lasche (16.1) nach vorne zeigt. Diese Lasche dient fiir die spatere
Entnahme des Siebes als Entnahmehilfe (16.1), falls das Sieb eingeklemmt sein sollte.

- g .“

Abb. 19: Mahlraum gedffnet



Bedienung des Geréates

[Hetsch’

6.5 Mahlvorgang starten

A

Gefahr von Brandverletzungen oder Vergiftung
Veranderliche Mahlguteigenschaften

A

Gefahr von Brand- oder Explosionsverletzungen
Mischen von verschiedenen Probenmaterialien

A

Verletzungsgefahr
Explosive oder entflammbare Proben

VORSICHT C9.0010

Die Eigenschaften und damit auch die chemische Reaktivitét des
Mahlgutes kann sich wahrend des Mahlvorganges verandern und
Brandverletzungen oder Vergiftungen verursachen.

Verarbeiten Sie in diesem Gerat kein Mahlgut, bei dem sich die
chemische Reaktivitat durch die Vermahlung so verandert, dass
Explosionsgefahr oder Vergiftungsgefahr besteht.

Beachten Sie die Hinweise der Sicherheitsdatenblatter des
Mahlgutes.

VORSICHT C10.0026

Bei aufeinander folgenden Probenvorbereitungen verschiedener
Materialien kann es zu unerwiinschten chemischen Reaktionen kommen,
die zu Branden oder Explosionen fihren kbnnen und so Verletzungen
verursachen.

Zerkleinern Sie in diesem Geréat keine Probenmaterialien, bei denen
die chemische Reaktivitat durch Kontakt mit einer zuvor
zerkleinerten Substanz erhéht werden kann.

Reinigen Sie im Zweifelsfall das Gerat und alle verwendeten
Komponenten, bevor ein anderes Probenmaterial zerkleinert wird.
Beachten Sie die Sicherheitsdatenblatter der Probenmaterialien.

VORSICHT C11.0004

Wahrend des Mahlvorgangs kénnen Proben explodieren oder
entflammen.

Verwenden Sie in diesem Geréat keine Proben, bei denen eine
Explosions- oder Brandgefahr besteht.

Beachten Sie die Sicherheitsdatenblatter des Probenmaterials.
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A VORSICHT

Verletzungsgefahr
Gesundheitsgefahrdendes Mahlgut

— Gesundheitsgefahrdendes Mahlgut kann Personen verletzen
(Erkrankung, Kontamination).

e Verwenden Sie bei gesundheitsgefahrdendem Mahlgut geeignete
Absaugvorrichtungen.

o Verwenden Sie bei gesundheitsgefahrdendem Mahlgut geeignete
persdnliche Schutzausristung.

e Halten Sie die Hinweise der Sicherheitsdatenblétter des Mahlgutes
ein und treffen Sie entsprechende MalRBhahmen.

A VORSICHT Der Mahlvorgang darf nur gestartet werden, wenn ein Einfilltrichter montiert ist,
ein Sieb und ein Auffangbehélter eingesetzt sind.

Der Standard Einfulltrichter ist fur alle gewohnlichen Proben geeignet. Sofern besonders lange
Proben (bspw. Pflanzen) zerkleinert werden sollen, ist der Langgut Einfilltrichter besser
geeignet.

Um den Mahlvorgang zu starten, gehen Sie wie folgt vor:

= Gerat einschalten, um das Mahlwerk zu aktivieren.

= Mabhlgut in kleinen Mengen in den Einflltrichter geben. Das Mahlgut fallt durch den
Einfilltrichter in den Mahlraum.

= Wenn keine Zerkleinerungsgerausche mehr zu vernehmen sind, kann weiteres Mahlgut, wie
zuvor beschrieben, eingeftllt werden.

=>» Das im Mahlraum zerkleinerte Mahlgut fallt in den Auffangbehalter.

Beachten Sie die maximale Fiillmenge der Auffangbehdlter.

B

Abb. 20: Mahlgut aufgeben
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6.6 Mahlvorgang stoppen

wINWISES Das Gerat darf nur gestoppt werden, wenn sich kein Mahlgut mehr im Mahlraum
befindet. Die Hammer kénnen blockieren und mechanische Bauteile beschadigt werden.

Der Mahlvorgang kann nur gestoppt werden, indem das Gerat ausgeschaltet wird. Schalten Sie
das Gerat wie folgt aus:

= Geréat durch Driicken des Not-Halt-Schalters auf der Geratevorderseite ausschalten.

=> Der Schalter rastet ein. Der Mahlvorgang ist beendet. Das Gerat ist ausgeschaltet.

6.7 Entnahme des Mahlguts

A

Gefahr von Verbrennungen und Verbrihungen
Erhitztes Mahlgut und/oder Mahlraum

VORSICHT

Bei der Vermahlung kénnen sich der Mahlraum und das Mahlgut stark
erhitzen.

Fassen Sie das Mahlgut nach der Vermahlung nur mit
Schutzhandschuhen an.

Offnen Sie niemals den heiRen Mahlraum.

Lassen Sie den Mahlraum vor dem Offnen auf Zimmertemperatur
abkuhlen.

Um das Mahlgut nach dem Mahlvorgang zu entnehmen, gehen Sie wie folgt vor:

= Mahlvorgang ist erfolgreich abgeschlossen. Es befindet sich kein Mahlgut mehr im
Mahlraum.

= Gerat durch Driicken des Not-Halt-Schalters (8) ausschalten.

= Schnellspanner (5) 6ffnen und den Auffangbehélter klein (6.1) aus der Fuhrung

herausziehen. Alternativ den Auffangbehélter grof3 (6.2) unter dem Ausgabetrichter (6.3)

hervorziehen.

A VORSICHT Mahlgut und Auffangbehalter kénnen stark erhitzt sein und sollten vor der

Entnahme abgekuhlt sein.

= Mahlgut aus dem Auffangbehélter entnehmen.

Abb. 21: Mahlgut aus dem Auffangbehélter entnehmen
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7 Montage von Zusatzausstattung
Mit der Retsch-Zusatzausstattung kann das Gerat flexibel an verschiedene Arbeitsbedingungen
angepasst werden. Es steht folgende Zusatzausstattungen zur Verfiigung:
e Zyklon
7.1 Zyklon
A VORSICHT

44

Gefahr von Verbrennungen und Verbrihungen
Erhitztes Mahlgut und/oder Mahlraum

— Bei der Vermahlung kénnen sich der Mahlraum und das Mahlgut stark
erhitzen.

e Fassen Sie das Mahlgut nach der Vermahlung nur mit
Schutzhandschuhen an.

o Offnen Sie niemals den heiRen Mahlraum.

e Lassen Sie den Mahlraum vor dem Offnen auf Zimmertemperatur
abkuhlen.

Das Gerat kann mit einem Zyklon ausgestattet werden. Durch den Anschluss eines
Staubsaugers wird die kontinuierliche Probenabscheidung in ein 30 L Fass ermdglicht.

Montieren Sie den Zyklon wie folgt:

Das Geréat kann ohne eingesetzten Auffangbehélter oder Zyklonkassette nicht
gestartet werden.

= Gerat durch Drucken des Not-Halt-Schalters ausschalten.

= Sofern ein Auffangbehédlter eingesetzt ist, den Spannverschluss 6ffnen und den
Auffangbehalter entnehmen.

= Die Zyklonkassette in die Fuhrungen einhdngen und unter den Mahlraum schieben. Den
Spannverschluss schlie3en, um die Zyklonkassette zu sichern.

= Das eine Ende des Verbbindungsschlauchs in die Zyklonkassette stecken, das andere Ende
auf die horizontale Aufnahme des Zyklons stecken.

= Den Vakuumdeckel auf das Fass setzen. Den Auslass auf der Unterseite des Zyklons in die
Aufnahme des Vakuumdeckels schrauben.

= Den Staubsauger auf die vertikale Aufnahme der Oberseite des Zyklons stecken.



Montage von Zusatzausstattung

[Hetsch’

Abb. 22: HM 200 mit angeschlossenem Zyklon, Fass und Staubsauger
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8 Instandhaltung

A VORSICHT

Verletzungsgefahr
Unsachgeméale Reparaturen

— Unautorisierte und unsachgemafe Reparaturen kdnnen Verletzungen
verursachen.

e Reparaturen am Geréat durfen nur von der Retsch GmbH oder einer
autorisierten Vertretung oder von qualifizierten Service-Technikern
durchgefuhrt werden.

e Fihren Sie keine unautorisierten oder unsachgemalfen Reparaturen
am Gerat durch!

Dieses Kapitel umfasst Beschreibungen zur Reinigung und Wartung des Gerates.

Reparaturen durfen nur von der Retsch GmbH oder einer autorisierten Vertretung

@ Reparaturanleitungen sind in dieser Bedienungsanleitung nicht enthalten.
sowie von Retsch-Service-Technikern durchgefuhrt werden.

A VORSICHT Das Gerat muss vor Eingriffen zu Reinigungs- und Wartungszwecken stets
ausgeschaltet und vom Netz getrennt sein.

8.1 Reinigung

A WARN U NG W15.0003

Lebensgefahr durch Stromschlag
Reinigung mit Wasser an stromfiihrenden Teilen
— Reinigungsarbeiten mit Wasser am Gerat kdnnen zu lebensgefahrlichen
Verletzungen durch Stromschlag fihren, wenn das Gerat nicht vom
Stromnetz getrennt ist.
e Fihren Sie Reinigungsarbeiten mit Wasser nur am Geréat durch,
wenn das Gerat vom Stromnetz getrennt ist.
¢ Verwenden Sie zum Reinigen einen mit Wasser angefeuchteten
Lappen.
e Reinigen Sie das Geréat nicht unter flieBendem Wasser!

A VORSICHT

Verletzungsgefahr
Reinigung mit Druckluft

— Bei der Verwendung von Druckluft zur Reinigung kénnen Schmutz und
Reste des Probenmaterials umhergeschleudert werden und die Augen

verletzen.
e Tragen Sie bei der Reinigung mit Druckluft grundsatzlich immer eine
Schutzbrille.

e Beachten Sie die Sicherheitsdatenblatter des Probenmaterials.
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Um Zuverlassigkeit und Betriebssicherheit des Gerates zu gewahrleisten, miissen nach Bedarf,
aber mindestens monatlich Reinigungsarbeiten durchgefiihrt werden.

Bei hartnéckigen Ablagerungen nutzen Sie fir die Reinigung ein angefeuchtetes Tuch
und ein sanftes Reinigungsmittel.

8.1.1 Gerat von aul3en reinigen

= Reinigen Sie das Gehause des Gerates mit einem angefeuchteten Lappen und ggf. einem
haushaltstiblichen Reinigungsmittel. Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder
Reinigungsmittel in das Gerateinnere gelangt.

= Setzen Sie nur neutrale Reinigungsmittel ein. Keine I6semittelhaltigen Reiniger verwenden!

Aceton ist nicht zulassig!
Reinigungsmittel an unauffalliger Stelle testen.

8.1.2 Mahlraum und Mahlwerk reinigen

A WA RN U N G W16.0003

Lebensgefahr durch Stromschlag
Reinigung mit Wasser an stromfiihrenden Teilen

— Reinigungsarbeiten mit Wasser am Geréat kdnnen zu lebensgefahrlichen
Verletzungen durch Stromschlag fiihren, wenn das Gerét nicht vom
Stromnetz getrennt ist.

e FiUhren Sie Reinigungsarbeiten mit Wasser nur am Geréat durch,
wenn das Gerat vom Stromnetz getrennt ist.

A VORSICHT

Gefahr von Verbrennungen und Verbrihungen
Erhitztes Mahlgut und/oder Mahlraum

— Bei der Vermahlung kénnen sich der Mahlraum und das Mahlgut stark
erhitzen.

e Fassen Sie das Mahlgut nach der Vermahlung nur mit
Schutzhandschuhen an.

e Offnen Sie niemals den heiRen Mahlraum.

e Lassen Sie den Mahlraum vor dem Offnen auf Zimmertemperatur
abkuhlen.
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A VORSICHT
Verletzungsgefahr
Reinigung mit Druckluft

— Bei der Verwendung von Druckluft zur Reinigung kénnen Schmutz und
Reste des Probenmaterials umhergeschleudert werden und die Augen

verletzen.
e Tragen Sie bei der Reinigung mit Druckluft grundséatzlich immer eine
Schutzbrille.

e Beachten Sie die Sicherheitsdatenblatter des Probenmaterials.

A VORSICHT

Verletzungsgefahr
Gesundheitsgefahrdendes Mahlgut

— Gesundheitsgefahrdendes Mahlgut kann Personen verletzen
(Erkrankung, Kontamination).

e Verwenden Sie bei gesundheitsgefdhrdendem Mahlgut geeignete
Absaugvorrichtungen.

e Verwenden Sie bei gesundheitsgefdhrdendem Mahlgut geeignete
persdnliche Schutzausristung.

e Halten Sie die Hinweise der Sicherheitsdatenblatter des Mahlgutes
ein und treffen Sie entsprechende MalRnahmen.

Reinigen Sie den Mahlraum und das Mahlwerk wie folgt:
= Mahlraum 6ffnen, indem Tir (3) und Spannverschluss (15) getffnet werden.
= Das Mahlwerk langsam nach hinten schwenken. Nutzen Sie den Griff (3.1)

C18.0031

C19.0006

= Entnehmen Sie das Sieb (16) und reinigen Sie es mit einem Pinsel oder unter flieRend

Wasser.

= Den Mahlraum und das Mahlwerk mit Pinsel, Druckluft oder Staubsauger reinigen. Stark
verklebte Probenreste kdnnen mit Hilfe einer Reinigungsvermahlung entfernt werden. Dafur

eignet sich unter anderen die Vermahlung von Marmorbruch.

= Auffangbehalter (6.1, 6.2) herausnehmen und mit einem feuchten Lappen oder Staubsauger

reinigen.

NSS! Verbleiben Probenreste im Mahlraum kdnnen bei der nachsten Mahlgutzerkleinerung

zu einer Kreuzkontamination fthren.
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Abb. 23: Mahlraum gedffnet

8.2 Wartung

Um Zuverlassigkeit und Betriebssicherheit des Geréates zu gewéhrleisten, missen bei Bedarf,

aber mindestens monatlich folgende Wartungsarbeiten durchgeftihrt werden.

A

VORSICHT c200013

Verletzungsgefahr
Unsachgemalie Wartung

Unautorisierte und unsachgeméfRe Wartung kann Verletzungen
verursachen.

Das Geréat darf ausschliefdlich von Retsch-Service-Technikern oder
einer autorisierten Vertretung gewartet werden.

Die Einstellungen des Servicebereichs dirfen ausschlie3lich durch
Retsch-Service-Techniker oder einer autorisierten Vertretung
angepasst werden.

Fihren Sie keine unautorisierte oder unsachgemaRe Wartung am
Gerat durch!

8.2.1 Gasdruckfeder warten

Uberpriifen Sie die Funktion der Gasdruckfeder, die als Dampfer (21) den Offnungs- und
SchlieBmechanismus des Gerateoberteils unterstitzt, vor jedem Betrieb des Geréates.

Prifen Sie die Funktion der Gasdruckfeder wie folgt:
= Mabhlraum 6ffnen, indem Tur und Spannverschluss gedffnet werden und Mahlwerk nach
hinten schwenken.
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= Mahlwerk langsam wieder schlieen und darauf achten, dass sich dieses unter leichter
Krafteinwirkung absenken lasst. Das Mahlwerk darf nicht ruckartig zufallen!

= Nimmt der Druck in den Gasfedern (21) mit fortschreitender Zeit ab, muss viel Kraft
aufgewendet werden, um ein Zufallen des Gerateoberteils zu vermeiden. Dieser Zustand
erfordert den Austausch der Gasdruckfedern.

= Kontaktieren Sie den Service der Retsch GmbH.

8.2.2 Gerat schmieren

EUNWYISES Im Rahmen der ersten Inbetriebnahme muss das Gerat nach acht Betriebsstunden
abgeschmiert werden. Es befinden sich zwei Schmierstellen am Gerét. Benutzen Sie zum
Abschmieren die mitgelieferte Fettpresse.

Abb. 25: Schmierstellen

Folgende Mengen Schmierfett werden nach einem bestimmten Intervall bendtigt:

Schmierstelle Menge [Gramm] Intervall Betriebszustand
[Betriebsstunden]

7 7 60 Stillstand

20 7 60 Stillstand

NS Verwenden Sie naturfarbenes, lithiumverseiftes Schmierfett (graphitfrei). Shell Gadus
S2 V220 2 liegt dem Gerat bei Auslieferung bei.
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Abschmieren der Schmierstellen, wie folgt:

= Schalten Sie die das Gerat aus.

= Ziehen Sie den Netzstecker.

= Demontieren Sie die Riemenabdeckung, um die Schmierstelle (7) freizulegen, indem Sie die
Schrauben lésen.

= Setzen Sie nacheinander die Fettpresse an den Schmierstellen (7, 20) an und driicken Sie
die entsprechende Fettmenge in die jeweilige Schmierstelle.

= Montieren Sie die Riemenabdeckung.

8.2.3 Endschalter prifen

Die Funktion des Endschalters muss alle 6 Monate gepruft werden. Die intakte Funktionsweise
des Endschalters stellt sicher, dass das Gerat nur mit montiertem Einfilltrichter und
eingeschobenem Auffangbehalter gestartet werden kann.

Fuhren Sie die Prifung des Endschalters wie folgt durch:

= Schalten Sie die das Gerat an (Leerlauf).

= Offnen Sie den Spannverschluss des Auffangbehalters (5).

= Entnehmen Sie den Auffangbehélter (6.1 oder 6.2).

=>» Ergebnis: Der Endschalter muss den Antriebsmotor abschalten.

= Schieben Sie den Auffangbehalter (6.1 oder 6.2) zurtick in das Untergestell.
= Ergebnis: Der Antriebsmotor startet nicht. Ein Wiedereinschalten ist nur durch den Not-
Halt-Schalter moglich.

= SchlieRen Sie den Spannverschluss des Auffangbehélters (5).

= Schalten Sie das Gerat mit dem Not-Halt-Schalter an.

A WARNUNG Wird eine andere Funktion, als der hier beschriebene Ablauf, festgestellt, darf
das Gerat nicht weiter betrieben werden und der Service der Retsch GmbH ist zu kontaktieren.

8.3 Verschleil

Um die Zuverlassigkeit und Betriebssicherheit des Gerates zu gewahrleisten, missen bei
Bedarf, aber mindestens alle sechs Monate, die folgenden Komponenten auf
Verschleil3erscheinungen geprift und gegebenenfalls ausgetauscht werden.

8.3.1 SchleilRbleche und Prallplatten Verschleil3

Die im Mahlraum angebrachten Schleil3bleche und Prallplatten schiitzen vor Beschadigungen
des Mahlraums und ermdglichen eine homogene Probenzerkleinerung. Es befinden sich
insgesamt vier Schlei3bleche (jeweils zwei Stiick an der rechten und linken Wand des
Mahlraums) und drei Prallplatten (eine an der Decke und jeweils eine an der vorderen und
hinteren Wand des Mahlraums) im Mahlraum.

Prufen Sie den Verschleil3 und wechseln Sie die SchleiRbleche und Prallplatten wie folgt:
= Mabhlraum 6ffnen, indem Tur (3) und Spannverschluss (15) getffnet werden.

= Schleil3bleche (17) und Prallplatten (18) optisch prifen. Abrieb und oberflachliche
Beschadigungen wie Risse oder Einkerbungen sind ein Indikator fuir Verschleil3.
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= Bei sichtbarem Verschlei3, Schlei3bleche (17) und Prallplatten (18) austauchen. Um ein
homogenes Mahlergebnis zu generieren, wird der gleichzeitige Austausch aller Komponenten
empfohlen.

= Fir die Entnahme erst die Verschraubung der Prallplatten (18) auf der Gerateaul3enseite
I6sen und herausnehmen, danach die SchleiRbleche (17) I6sen und entnehmen.

= Neue Schlei3bleche und Prallplatten mit der zuvor entfernten Verschraubung montieren.

Q
Abb. 26: Optische Priifung der Schleibleche und Prallplatten

8.3.2 Rotor Verschleil3
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An dem vom Motor angetriebenen Rotor (19) sind die Hammer (14) befestigt, die eine
homogene Probenzerkleinerung ermdglichen. Durch die bei der Zerkleinerung wirkenden Kréfte
verschleil3t der Rotor, wodurch ein Austausch erforderlich wird.

Prifen Sie den Verschleil3 und wechseln Sie gegebenenfalls den Rotor wie folgt:

= Mahlraum 6ffnen, indem Tur (3) und Spannverschluss (15) gedffnet werden.

= Rotor (19) optisch prifen. Abrieb und oberflachliche Beschadigungen wie Risse oder
Einkerbungen sind ein Indikator fur Verschleil3.

= Bei sichtbarem Verschlei3, Rotor (19) austauchen.

= Fur die Enthahme des Rotors muss zuvor die Riemenabdeckung (9) entfernt werden. Dafur
auf der Oberseite der Riemenabdeckung drei Schrauben und auf der Unterseite zwei
Schrauben l6sen.

= Danach muss der Motor entspannt werden. Dafir die vier Muttern (9.1) auf der
Geraterlckseite Uber dem Motor I6sen. Den Motor (9.2) tiefer in das Gerét schieben, bis sich
der Riemen (9.3) entspannt und abgenommen werden kann.

= AnschlieRend die Schleil3bleche und Prallplatten entnehmen (s. Kapitel Schleil3bleche und
Prallplatten VerschleiR).

= Die Verschraubung des Rotors (acht Schrauben(19.1)) seitlich an der Gehauseaul3enseite
I6sen und den Rotor (19) nach unten herausziehen.

= Neuen Rotor in umgekehrter Reihenfolge zu den vorherigen Schritten einsetzen.
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WIS Achten Sie darauf, dass der Riemen gleichmafiig entspannt bzw. gespannt ist, um
Schéden am Gerat zu vermeiden.

19

15

g

Abb. 27: Optische Prifung des Rotors

Abb. 28: Motor entspannen

Abb. 29: Verschraubung des Rotors I6sen
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8.4 Riucksendung zur Reparatur und Wartung

Abb. 30: Ruckwarenbegleitschein

Die Annahme von Geraten und Zubehdr der Retsch GmbH zur Reparatur, Wartung oder

Kalibrierung kann nur erfolgen, wenn der Riickwarenbegleitschein inklusive der

Unbedenklichkeitserklarung korrekt und vollstandig ausgefiillt ist.

= Laden Sie den Riickwarenbegleitschein von der Download-Sektion "Sonstiges" auf der
Homepage der Retsch GmbH herunter (https://www.retsch.de/de/downloads/sonstiges/).

= Bringen Sie im Falle einer Gerateriicksendung den Riickwarenbegleitschein aul3en an der
Verpackung an.

Um eine gesundheitliche Gefahrdung der Service-Techniker auszuschlieRBen, behélt sich die
Retsch GmbH das Recht vor, die Annahme zu verweigern und die entsprechende Lieferung zu
Lasten des Absenders zuriickzuschicken.
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9 Zubehor
Informationen zu verfligbarem Zubehér, sowie die dazugehdorigen Bedienungsanleitungen
kénnen direkt auf der Homepage der Retsch GmbH (https://www.retsch.de) unter der Rubrik

"Downloads" des Gerates eingesehen werden.

Informationen zu Verschlei3teilen und Kleinzubehor finden Sie im Gesamtkatalog der Retsch
GmbH, welcher ebenfalls auf der Homepage verfligbar ist.

Bei Fragen zu Ersatzteilen kontaktieren Sie bitte die Vertretung der Retsch GmbH in Ihrem
Land oder direkt die Retsch GmbH.

55



EETEEh Entsorgung

10 Entsorgung

Im Falle einer Entsorgung sind die jeweiligen gesetzlichen Vorschriften zu beachten. Im
Folgenden sind Informationen zur Entsorgung von elektrischen und elektronischen Geraten in
der Europaischen Gemeinschaft aufgefihrt.

Innerhalb der Européischen Gemeinschaft wird fir elektrisch betriebene Gerate die Entsorgung
durch nationale Regelungen vorgegeben, die auf der EU-Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronik-Altgerate (WEEE) basieren.

Danach durfen alle nach dem 13. August 2005 gelieferten Gerate im Business-to-Business-
Bereich, in den dieses Produkt eingeordnet ist, nicht mehr mit dem kommunalen Mdill oder
Hausmull entsorgt werden. Um dies zu dokumentieren, sind die Gerate mit dem
Entsorgungskennzeichen ausgestattet.

Abb. 31: Entsorgungskennzeichen

Da die Entsorgungsvorschriften weltweit und auch innerhalb der EU von Land zu Land
unterschiedlich sein kénnen, sollte im Bedarfsfall direkt der Lieferant des Gerates
angesprochen werden.

In Deutschland gilt diese Kennzeichnungspflicht ab dem 23. Marz 2006. Ab diesem Termin hat
der Hersteller fur alle ab dem 13. August 2005 gelieferten Gerate eine angemessene
Madglichkeit der Riicknahme anzubieten. Fir alle vor dem 13. August 2005 gelieferten Gerate ist
der Nutzer fir die ordnungsgeméfe Entsorgung zustandig.
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E E -I- 5 l: I-l EU-Konformitétserklégr.ligriln%

HAMMERMUHLE

HM 200 | 21.753.XXXX

EU-KONFORMITATSERKLARUNG
Hiermit erklaren wir, vertreten durch den Unterzeichner, dass das obenstehende Gerat den folgenden
Richtlinien und harmonisierten Normen entspricht:

Maschinenrichtlinie 2006/42/EG
Angewandte Normen, insbesondere:

DIN EN 1SO 12100 Sicherheit von Maschinen - Allgemeine Gestaltungsleitsatze

DIN EN ISO 13849-1 Sicherheit von Maschinen - Sicherheitshezogene Teile von Steuerungen
DIN EN 60204-1 Sicherheit von Maschinen - Elektrische Ausriistung von Maschinen

DIN EN 13683 Gartengerate - Motorgetriebene Schredder/Zerkleinerer - Sicherheit

Elektromagnetische Vertraglichkeit 2014/30/EU (gepruft bei 400 V, 50 Hz)
Angewandte Normen, insbesondere:

EN 55011 Industrielle, wissenschaftliche und medizinische Geréte - Funkstérungen -
Grenzwerte und Messverfahren
DIN EN 61326-1 Elektrische Mess-, Steuer-, Regel- und Laborgerate - EMV-Anforderungen

Richtlinie zur Beschrankung gefahrlicher Stoffe (RoHS) 2011/65/EU

Autorisierte Person fur die Zusammenstellung der technischen Unterlagen:
Julia Kurten (Technische Dokumentation)

Ferner erklaren wir, dass die relevanten technischen Unterlagen flr das obenstehenden Gerat nach Anhang
VII Teil A der Maschinenrichtlinie erstellt wurden und verpflichten uns, diese Unterlagen auf Verlangen den
Marktaufsichtsbehdrden vorzulegen.

Bei einer nicht mit der Retsch GmbH abgestimmten Anderung des Geréates, sowie der Verwendung
von nicht zugelassenen Ersatz- oder Zubehdorteilen, verliert diese Erklarung ihre Giltigkeit.

Retsch GmbH Haan, 09/2023

A/
- '/ /n '{_.—-ﬂ""ﬂ;
Dr. Stefan Mahler, Technischer Leiter

part of VERDER . © Retsch GmbH - Retsch-Allee 1-5 - 42781 Haan - Deutschland
seientific www.retsch.com - E-mail: info@retsch.com - Telefon: +49 2104 2333-100
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